
「韓国焼肉」

当店自慢の和牛でご堪能いただけます。

新鮮な素材を活かした当店自慢のサムギ
ョプサルを是非ご堪能ください。
お客様ご自身で厚めの豚バラ肉を、中心
に火が通るまで十分に焼いていただき、
食べやすく切り分けて、用意した生野菜
やナムル、キムチや好みのタレと一緒に
食べていただくのが最高です。

ミノ  ￥1200

の本場の味わいを、

カルビ  ￥1500 タン塩  ￥1600サムギョプサル（2人前）  ￥2000

タン塩（2人前）

サムギョプサル（2人前～）

ミノ（1人前）カルビ（2人前）

プルコギ ――――――――――――￥1200
カルビ ―――――――――――――￥1500
タン塩 ―――――――――――――￥1600
ハラミ ―――――――――――――￥1200
ミノ ――――――――――――――￥1200
豚トロ ――――――――――――― ￥900
サムギョプサル（2人前） ―――――￥2000
サムギョプサル（追加用1人前） ――￥1000
ステーキ ――――――――――――￥1500

サンチュ・ネギサラダセット ――― ￥950
サンチュ　 ――――――――――― ￥500
チョレギサラダ ――――――――― ￥700
ネギサラダ ――――――――――― ￥600
青トウガラシ ―――――――――― ￥300
ニンニク　 ――――――――――― ￥200
にんにくホイル焼き ――――――― ￥350
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テンジャンチゲ

ビビン冷麺

韓国冷麺スン豆腐チゲ

北海道中札内産
若とりの自家製サムゲタン

自家製（薬膳）

当店は旨味調味料を極力減らしてご提供しています

自家製（薬膳）

韓国冷麺は、細麺を使った料理です。
ノンオイルでヘルシーな冷たいスープ
に、細かく切られた野菜や卵、唐辛子
ソースをトッピングして食べます。
細麺はもちもちとした食感があり、ス
ープは酸味や甘みがあり、辛さが加わ
った印象的な味が特徴です。

厳選された薬膳食材を使用した
「カムジャタン」
韓国料理の基本にある「薬食同源」。
漢方の材料を韓国の風土や生活習慣に
合うように作られた食材を使用し、
健康と美を維持するという考えの
「カムジャタン」をご賞味ください。

韓国冷麺  ￥1000テンジャンチゲ  ￥900 スン豆腐チゲ  ￥900サムゲタン  ￥3500

薬膳鍋

カムジャタン ――――――――￥3500
カムジャタンハーフサイズ ――￥1900
サムゲタン ―――――――――￥3500
サムゲタン ハーフサイズ ―――￥1900

スケトウダラ鍋 ―――――――￥3000
スン豆腐チゲ ―――――――― ￥900
テンジャンチゲ ――――――― ￥900
コムタンスープ（アキレス入り） ――￥1300
ユッケジャンスープ ――――― ￥900

韓国本場式辛ラーメン ―――― ￥900
韓国冷麺 ――――――――――￥1000
韓国ビビン冷麵 ―――――――￥1000
ビビン冷麺 ―――――――――￥1100

韓国の風味豊かな「鍋料理」を

ご賞味ください。



本場韓国の味が勢ぞろい。

キムチチヂミ  ￥900

「ご飯・漬物・チヂミ・チキン」

キンパ  ￥900 韓国豚足（大）  ￥3000石焼ビビンパ  ￥1000

石焼ビビンパ ―――――――――1000
ビビンパ ――――――――――― 900
キンパ ―――――――――――― 900
ライス ―――――――――――― 300

海鮮チヂミ ――――――――――1200
キムチチヂミ ――――――――― 900

キムチ ―――――――――――― 450
カクテキ ――――――――――― 450
ゴッジョリ（韓国キムチサラダ） 700
オイキムチ ―――――――――― 500
キムチ盛り合わせ ――――――― 800
ナムル盛り合わせ ――――――― 800

自家製 韓国豚足（並） ―――――1000
自家製 韓国豚足（大） ―――――1900
チャンジャ ―――――――――― 700
センマイ刺し ――――――――― 800
スンデ ――――――――――――1500
爆弾ケランチム（ふわふわ蒸し卵） 1000
トッポギ ―――――――――――1000
チーズトッポギ ――――――――1000
韓国のり ――――――――――― 200
コチュジャン豚肉炒め ―――――1200
ソーセージ野菜炒め ――――――1200
コラーゲン（牛スジ）刺身 ―――1200
チャプチェ ――――――――――1000
韓国おでん ―――――――――― 800

自家製（薬膳）

当店は旨味調味料を極力減らしてご提供しています



ボトル

ボトルセット

ビール

生ビール（中ジョッキ）  ￥550

薬膳酒

覆盆子（ボクブンジャ） ￥2200
百歳酒 ￥2000

JINRO ￥2500
チャミスル ゆず ￥1000
チャミスル マスカット ￥1000
清河（韓国冷酒） ￥1000

チャミスル すもも ￥1000
チャミスル Fresh ￥1000
マッコリ ￥1600
赤ワイン ￥2500
菊正宗 ￥700
黒霧島（芋） ￥2800
いいちこ25度（麦） ￥2800

お水 ￥200
お湯 ￥200
緑茶 ￥500
ウーロン茶 ￥500
韓国ひげ茶 ￥500

炭酸水（2本） ￥500
ロックアイス ￥300
梅干し ￥100
レモン スライス ￥200

生ビール グラス ￥420
生ビール 中ジョッキ ￥550
生ビール 中瓶 ￥600

ソフトドリンク

ウーロン茶 ￥300
緑茶 ￥300
韓国ひげ茶 ￥300
コカ・コーラ ￥300
カルピス ￥300
韓国ドリンク　もも ￥350
韓国ドリンク　マスカット ￥350
韓国ドリンク　すり梨 ￥350
韓国ドリンク　甘酒 ￥350
韓国ドリンク　水晶果（スジョンガ） ￥350

ハイボール

ブラックニッカハイボール ￥450
角ハイボール ￥500

お酒

梅酒 ロック ￥450
梅酒 ストレート ￥450
マッコリ グラス ￥440

ウーロンハイ ￥450
韓国ひげ茶ハイ  ￥450
緑茶ハイ ￥450

サワー

生搾りレモンサワー ￥550
生搾りグレープフルーツ ￥550
レモンサワー ￥450
カルピスサワー ￥440
梅酒サワー ￥440

生搾りサワー各種  ￥550

生絞りレモンサワー

生絞りグレープフルーツ生絞りレモンサワー

生絞りグレープフルーツ

ギュッと生絞り！

百歳酒で
健康晩酌

10種のハーブをブレンド
深かみのある味と香り！

韓国京機道抱川市二東面生まれ
地下205ｍから汲み上げた天然アルカリ看板水使用！
低温熟成

植物性乳酸菌最大約85億個！

覆盆子酒は薔薇
科に属する山イチ
ゴで造ったお酒で
す。 
宝海（ボヘ）覆盆子（ボクブンジャ）酒は2005年アメリカ、
ダラスで開催された国際ワイン大会で銀メダルと銅メダルを受
賞し世界的にその味と質を認められた名酒。

本来の新鮮な味と
すつきりとした炭酸の爽快な口当たり
やさしい 甘味が味わって下さい

腸活！！


